
SBIR產學合作計畫(86萬)
導入人工智慧於銅鑼杭菊烘培技術提升計畫





•杭菊種植現場監控

https://dash2.iottalk.tw/en/dashboard




實施步驟

• 量測烘焙前含水率與重量關係

• 烘培機台安裝感測器
• 調整烘培條件各個參數，進行實驗
• 擷取烘培時機台的工作溫度及電流流量(閥開度)即時資訊

• 於烘培過程中即時記錄環境溫度(ET)、爐內溫度(BT)、電流流量(閥開度)及
自動運算爐內溫度變化量(ΔBT) 、溫度爬升率(ROR)、重量變化

• 設計資訊顯示介面，於平板伺服器上同時繪製實時曲線
• 加入烘培評分結果，建立烘培資料庫





學生參與茶葉含水率測定



市售杭菊與本計畫烘焙杭菊比較



人工紀錄烘焙溫度曲線



電腦模擬實際烘焙曲線





遞迴神經網路(RNN)測試資料含水率比較


